Tarte Tatin sans glutcn

Préchauffer le four a 210°C.
Mélanger 180g, de Pctits suisses a 40% (%), 180g de farine sans glutcn (aujourcl'hui un reste

de farine de rizet de mélangc Pétisserie Vall:)i) et90g de beurre movu.

Former une bOUIC et laisser au Frais une I’ICUFC.

Pendantce temps, Préparer un caramel pour mettre au fond du moule ou méthode "raPicle"
ou "Feignasse" (la mienne en l'occurrence!) utiliser du caramel lic]uide tout Pré’c. Recouvrir le

FOI’]C] ClU moule avec ce caramel et CICS 4+ Pommes (1Cace bombée VEers lC FOﬂA) .

Etaler la Péte "comme vous voulcz" ou "comme vous Pouvez" (c'est une Pétc sans glutcn,

donc hgper friable!!d surles pommes.
Cuire a four chaud Pen&ant 25-30 minutes.

Déguster tiede. Un délice!
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