Maclclcincs au ChOCOI&t sans g,’uﬁcn
Pour4 Placlues de s Petites madeleines:

2 oewcs
100 gcle beurre salé¢
3 cuilleres a soupe de miel

60g de sucre

~g 3 100 gcle maizena

1 cuillere a cafe d

e levure
1 Pincée de sel

1 Peti’ce cuillere a soupe de fleurs d‘oranger

Chocolat (quej‘ai oubli¢ de peser -)))

Préchauffer le four a 250°C.

Commencer par faire fondre lebeurre Puisg incorporer le miel.

Dans un autre récipient, battre les oeufs en omelette avec une Pincée de sel et le sucre.
Mélanger les deux Préparations et ajouter la maizena avec la |evure, et enfin lafleur
c]‘oranger.

Faire fondre lechocolat (au lait pour mol aijourckui) et l'ajouter ala Péte.
Remplir chaque alvéole au H

Pourdes madeleines avec une belle bosse, et pas toutes Pla’ces, il faut suivre cette astuce :

enfourner &‘abord 5a8 minutesjusclu‘é ce que vos madeleines se transforment en

dromadaires Puis baisser le four 180 "C et les laisser cuire encore 5 minutes.
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