‘@teau aux carottes sans glutcn

Pource gateau original, il vous faut:

o +oeufs

e 100g de maizena

e 100g de sucre

o 1sachetde levure sans gluten

o 1sachet de sucre vanille

o 4 belles carottes (environ 4~OOg)

o cannelle

e abricots secs ge n'en avais pas, remPIacés par des raisins secs)

Préchauffez le four a180°C (th 6) et beurrez le moule.

Répez les carottes. Clest la Partie la Plus fastidieuse. ..
Battez les oeufs en omelette. Ajoutez les ingrécﬂients un aun. Bien mélangez l'ensemble.

Faites cuire Pcndant 40 minutes.
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