Petites crémes en chocolat sans guten ala Ligiac

Pour ces crémes (6 Petits ramequins):

° 150g de chocolat noir
e 10cldeau
e /Og de sucre
e 25 clde creme liquicle

° Zjaunes doeuf

Faire fondre le chocolat au bain marie. Puis ajouter la creme quuicle et |esjaunes doeufs.
Dans une autre casserole, verser le sucre et l'eau, faire chauffer 4 a 5 minutes.
Laisser refroidir Puis mélanger le siroP au chocolat.

Verser dans des Pctits ramequins et réserverau réFrigérateur Pcn&ant au moins 4 heures.
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